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\/ n l») I | PETIT PARTAGE GRAND PARTAGE
Welcome ' ) 7 Des Plats a partager ou pas ! 1-2 PERSONNES 2-3 PERSONNES —
RESTAURANT
DIPS : CURRY, AIGRE-DOUX, TARTARE, COCKTAIL, BURGERS SERVIS AVEC KETCHUP, PICKELS, OIGNONS, PETIT PARTAGE : 1 ACCOMPAGNEMENT INCLUS
BARBECUE, SAUCE PIQUANTE TOMATES, SALADE ET MOUTARDE AMERICAINE GRAND PARTAGE : 2 ACCOMPAGNEMENTS INCLUS o m
OIGNONRINGS #(5 12.- HAMBURGER 2X75G © 17.- CURRY DE LEGUMES / COCO V' ® 24 46.-
STICKS MOELLEUX DE MOZZARELLA #() 12.- CHEESEBURGER 2X75G 18.- SAUMON CREME VIN BLANC 3. 59 .- DEJEUNER
CREVETTES TEMPURAET NOIX DE COCO 11.- BACON CHEESEBURGER 2X75G 22 .- ECHALOTTES, POIREAUX
BEIGNETS DE CALAMAR 10.- BEYOND MEAT 150G V’ 18.- FILET DE BAR, CAPONATA DE LEGUMES ~ 32.- 59.- ENTRE 11H45 - 14H
BUFFALO TENDERS DE POULET® 14.- EXTRAS BACON 5.- DORADE ENTIERE 450 G 1 piece 38.- 2pieces T2.- PLAT DU JOUR
PLANCHE DE JAMBON DES GRISONS (© 23.- EXTRAS CHEESE 3.- TARTARE DE SAUMON 160632~ 30662.- 1 PATISSERIE
PLANCHE JAMBON DES GRISONS ET PARMESANG® ~ 23.- EXTRAS STEACK HACHE 6.- SAVEURS D'ASIE 1 CAFE
SUPER PLANCHE MIXTE 40.- HOT-DOG FRITES OU SALADE 18.- COQUELET A LA BROCHE 1/221.- Entier42.- 25
RIBS DE PORC MARINES 38.- 70.- '
PlZZAS ENTRECOTE 250g36.-  500g69.-
SALADES 0 @ BEURRE MAITRE D’HOTEL
LA SALADE DU MARCHE 8.- 15.- g’ﬁcﬁg;‘;} OZZARELLA LI FRAS OREAL 15-- TARTARE DE BEUF 18029.- 3608 52.-
SALADE MELEE AVEC LEGUMES DU MOMENT ENED ’ ’ 0. LE TRADITIONNEL CORDON BLEU 29.- 55
LE BOWL DU BONHEUR 26.-  48.- SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, JAMBON BLANC
QUINOA, SAUMON FUME, SOJA, CAROTTE, CHOU,
4 FROMAGES 21.-
GRENADE, MANGUE SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, RICOTTA, GORGONZOLA, ACCUMPAGNEMENTS 6.- PETIT_DEJEUNER
, PARMESAN . :
L’INCONTOURNABLE CHICKEN CAESAR 25.-  46.- LEGUMES DU MARCHE V' / SALADE VERTE V
ROMAINE, BACON, POULET, PARMESAN, HOME® 24.- RIZ PILAF V' / FRITES V' / FRITES DE PATATES DOUCE V'
TOMATE CONFITE, EUF DUR, CROUTONS SQQCGEREOMN@E’ MOZZARELLA, ROQUETTE, BURRATA, JAMBON ROSTI # / PUREE DE POMME DE TERRE # VIENNOISERIES
LA PAYSANNE 23~ 44 THON® 19.- BOISSON CHAUDE
POMME DE TERRE, LARDONS, RAMPONS, CROUTONS, SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, THON, OLIVES NOIRES, OIGNONS, JUS D’ORANGE PRESSE 2CL
EUF POCHE, VINAIGRETTE MOUTARDE A UANCIENNE CAPRES MENU ENFANTS 18.-
VEGETARIENNE © 21.- 1 SIROP AU CHOIX + 1 PLAT + 1 BOULE DE GLACE 8.-
ENTREES SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, AUBERGINES, POIVRONS, )
COURGETTES, TOMATE CERISES, BASILIC PLATS : SAUMON ROTI / NUGGETS DE POULET / GNOCCHIS
) ) DE POMMES DE TERRE / HAMBURGER SERVI AVEC
BURRATA LEGUMES GRILLES CONFITS # 23.- MOUTARDE, PICKLES, OIGNONS, SALADE, TOMATE
VELOUTE D R# 15.- : L ,
i R >~ PASTA e O ccommanamans: mrcs o, 7 VEGETARIEN  VEGAN
ASSIETTES DE SAUMON FUME, CREME A CANETH 28.- GNOCCHIS DE POMME DE TERRE # 23.- 42 .- / PLATS DISPONIBLES‘EN SERVICE
ET SESBLINIS \ ) POMMES DE TERRE, SAUCE CREME DE GRUYERE, CONTINU DE 11H45 A 21H30
BOITE DE SARDINES A UHUILE MILLESIMEES 21.- DES DE JAMBON, CIBOULETTE DESSERTS
GRATIN DE SPATZLES # 19.-  32.- } )
A LA BECHAMEL GRATINEE AU PARMESAN CREME BRULEE (® 9.-
PATES, SAUCE ET FROMAGE AU CHOIX 20.- 35.- PAIN PERDU 9.-

N , GLACE VANILLE CARAMEL BEURRE SALE
FROMAGES : PARMESAN # / GRUYERE RAPE #
SAUCES : SAUCE PESTO V" / SAUCE TOMATE Vv MOUSSE AU CHOCOLAT 9.-
CREME DE GRUYERE # CAFE GOURMAND @ 10.50-

LES PLATS DU JOUR SONT COMMUNIQUES TOUS LES JOURS SUR NOTRE COMPTE INSTAGRAM @HOMEGENEVE !

PROVENANCE DES PRODUITS Crevettes : Vietnam / Bar : France, Espagne / Dorade : France / Saumon fumé : Ecosse / Saucisse : Suisse / Jambon : Suisse

Poulet : zone franche (Suisse et France) / Coquelet : zone franche (Suisse et France) / Porc : Suisse / Veau : Suisse / Beeuf : zone franche (Suisse et France) / Oeuf : Suisse.
Prix en CHF, Service et TVA 7.7% inclus.

En cas d'allergies ou d’intolérances, veuillez-vous adresser a notre personnel qui vous renseignera volontiers.




